
サラダ仕立てのオードブル   
 

◆ なかの定番 新鮮野菜サラダのオードブル 

（生ハムとスモークサーモン）オープン当初から変わらない自家製のビーツを使った

色鮮やかな人気のソースと共にお楽しみください 

 
スープ 

◆ 自家農園野菜  季節野菜のクリームスープ  

◆ 自家農園野菜  夏野菜の冷たいスープ（トマト、キュウリなど）  

  

           メインのお料理 

◆ なかの定番 愛媛県産 真鯛のポワレ 白ワインソース 

◆ 宮崎県産 若鶏もも肉とトマトのビネガー煮込み 

◆ 長崎県産 天然ヒラメのブレゼ ＋¥６００（¥６６０税込） 

   香味野菜の白ワインソース 

◆ 黒毛和牛ハンバーグ （１５０ｇ） 

＋￥７５０（￥８２５税込） 

◆ ハンガリー産 鴨もも肉のコンフィー  

＋￥１９５０（￥２１４５税込） 

◆ 黒毛和牛すね肉の赤ワイン煮込み 

＋￥２９００（￥３１９０税込） 

◆ 黒毛和牛テール肉の赤ワイン煮込み 

＋￥２９００（￥３１９０税込） 

 黒毛和牛ホオ肉の赤ワイン煮込み 

＋￥３１００（￥３４１０税込） 

 黒毛和牛サーロイン肉のステーキ（１３０ｇ） 

＋￥５５００（￥６０５０税込） 

◆ 黒毛和牛フィレ肉のステーキ（１００ｇ） 

＋￥５５００（￥６０５０税込） 

メインにフォアグラ（フランス産）のステーキを添えることができます 

３０ｇ +￥１５００（￥１６５０税込） 


